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\ ‘ Wentelteefjes met dadelcreme, vers fruit en zoete tahini 10 ‘
. . Shakshuka met een eitje en verse kruiden 14 \
‘:!E Geserveerd met pitabrood pYv

[
@ Omelet met gegrilde groenten en kerriemayonaise 10 ““
/ Geserveerd op zuurdesembrood
* % Supplement:
<> Parmaham 3,5
’ OParmezaanse kaas 3,5 0
-
r Manoushe - Libanees platbrood met za’atar uit de oven 14,5 > a
' gevuld met lamsgehakt, labneh en rode kool 0 :
' Geserveerd met amba \ E
: Geroosterde zoete aardappelsoep met dukkah 9 i:'-
4 Geserveerd met zuurdesembrood b/
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LAAT HET ONS WETEN

g 74%’/9666%? Taart of cake zie het krijtbord 6

Brood met olijfolie en salt flakes

FOCACCIA'S

San Marco - met Parmigiano uit de oven, kappertjesmayonaise en 13
tre carni - mortadella, prosciutto di Parma & spianata Romana
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San Michel - met gorgonzola uit de oven, gegrilde aubergine, kappertjes en 11
Hannah's secret spicy sauce
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Il Capo - met huisgemaakte pecorino creme, prosciutto di Parma, 12
truffelmayonaise en rucola
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La bellezza - met stracciatella van Caseus, huisgemaakte pistachecreme, 12
geroosterde paprika en basilicum
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Ls dura - met makreelrilette, dille en radijs 11 s

Il bambino (kids) - halve focaccia met Goudse kaas uit de oven, prosciutto
di Parma en ketchup
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APERITIVO
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: 1 Zeeuwse oester no. 3 met vlierbloesemvinaigrette 3/10 E
\ Manchego met tomatenjam & piementos de padron\” 11
. ‘ Boquerones — Gemarineerde ansjovis met ingelegde citroen 8 &
4 : Brood met labneh & za’atar YV 7,5 PV

G' Charcuterie & olijven 15 A‘
Makreelrilette met ingelegde bosuitjes 11 “
"“ Klein soepje met grissini 7 é
- Gegrilde aubergine met stacciatella en zoete tahini \/ 12 h
' - Bitterballen van Holtkamp 8 g

r; Garnalenkroketjes van Holtkamp 9 > a
! Arancini met pesto dip 8 0a

' Vegan bitterballen 7,5

Antipasti plateau misti (vanaf 2p.) - Rijk gevulde plank met verschillende antipasti gerechtjes
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* Kan vegetarisch 27

Specials zie krijtbord
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SECUNDI PIATTI PLATEAU

Wisselende kaart - Voor ons 'Menu del giorno' zie krijtbord
Hoofdgerechten worden geserveerd met verschillende kleine bijgerechten \”
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Wi werken % Veggie - Vegetarisch 21 \‘
| seczeendp Pesce - Vis 25 ¥
DAAROM WISSELT ONZE 3 25
. ‘ KAART ELKE WEEK, 7O KUNNEN Carne - Vlees *.
WIJ 70 DUURZAAM MOGELIIK
7’ VOOR U KOKENI DESSERTS P
4 Sgroppino 10 :ﬂ.".
/ Cannoli met ricotta en pistache ijs 9 o
Wisselende taart zie krijthord 7 k q
Allergiein? Affogato 5,5 E
| LAAT HET ONS WETEN .
1 Supplement: Likeur naar keuze 4
Witte chocolademousse met passievruchtcoulis 9 ‘
Ambachtelijk ijs uit Hannah's ijssalon per bol 1,70/coupe 7,5 \
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